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est une coopérative de

s-es pour développer le fruit
eilleure qualité de leurs vins.
tils ludlques et pedagoglques vous
nder au mieux nos vins et notre terroir.

ation est un ressentl personnel, soyez acteur trice de
e moment de plalsw et d'émotions. ;

Les eépages rouges

_ Tannat . Cepage principal de nos vins. Tannique et puissant, il est
- structurant et donne beaucoup de caractére aux vins. Son corps et sa
- fraicheur assure au vin une robe intense et un bon potentiel de garde.

Cabernet franc . Moins coloré et moins vif que le tannat, il sexprime
surtout par sa rondeur et sa finesse. Souple et équilibré, il est trés
complémentaire avec le tannat. ;

‘ Cabernét éai.tvighon : Il confére aux vins de la couleur, de la puissance et
de la structure. Il exprime une palette aromatique tres fruitee.

Les cepages blanes

Gros manseng . Cépage typ/que de llrouleguy, il représente la majeure
partie des surfaces de raisin blanc de lappellatlon Il se caracterise par une
belle fraicheur aromatique.

Petit manseng : Méme fam/lle que le Gros Manseng, il est cependant
moins productif. Sa sphere aromatique est tres complexe. Fraicheur, finesse
et longueur, il convient parfaitement a lélevage en barriques..

Petit courbu : Cépage peu repandu dans l’appéllat[on, on ne le retrouve
quasiment nulle part ailleurs. Ce cépage apporte souplesse, rondeur et
- onctuosite avec des notes aromatiques souvent minerales. :



L’oeil

ANALYSE VISUELLE

Par le biais de l'analyse visuelle, on va pouvoir déterminer

la couleur du vin, son aspect (sa limpidité, sa brillance), qui

donneront des indications sur son taux de sucre ou d'alcool, -
- le cépage dominant, et l'age p055|ble du vin.

Nos vins blanes
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NoS vins rosés
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Nos vins rouges
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iner le caractére d'un vin en
arémes qu'il dégage. : :
édiatement sans agitation circulaire
es les plus volatils. :
prés agitétioh circulaire du verre.
plus subtiles et complexes aparaissent. :

B

Tannat ~ Cabernet Frane
CERISE ‘.CASSIS " MURE CANNELLE FRAMBO_/SE CASSIS EUCALYPTUS POIVRON
° Cabernet Sauvngnon
MURE i CASSIS FOUGERE POIVRON JASMIN

" : » . ° -

Gros Manseng = Petit Manseng
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La bouche

ETAPE GUSTATIVE

Véritable expérience sensorielle, cette derniere
éetape de la dégustation consiste'en une explosion
dessaveurs en bouche. Gouter le vin, c'est en
apprecier la structure : les saveurs,.leur intensite,
leur équilibre gustatif..

L’attaque

Le vin libére ses premiers aromes, ses premiéres sensations. On
peut identifier la qualité des tannins, des aromes, son profil général.
L'attaque peut étre agressive, rustique, élégante, ronde voire un peu
molle selon les vins.

Le milieu de bouche

Les sensations se développent en bouche pendant une dizaine de
secondes ou l'on pourra notamment analyser les tannins, l'astringence,
la rondeur. Les différentes sensations se combinent et on peut se faire
un premier avis de l'équilibre du vin et de ses saveurs dominantes.

La finale

Aprés avoir avalé (ou recraché en cas de dégustation) le vin, les
aromes restent en bouche. La finale pourra étre courte ou longue,
ample, complexe, on parle alors de persistance en bouche. La
persistance se calcule en caudalie équivalente a une seconde.



LES SAVEURS

Le sueré

Sur le bout de la langue, se
percoit immédiatement.

La sensation atteint son maximum

aprés 2 secondes et disparait
apres 10 secondes."

L acide

Sur les cotés et au dessous, se
percoit rapidement. Persiste
comme le gout salé.

L'EQUILIBRE
VIN ROUGE
Acidité

AGRESSIF

Le salé

Sur les bords en avant ou au
centre de la langue (minéralité),
se percoit rapidement. Persiste
davantage que le sucré.

Sur la partie postérieure. Lent
a se développer. Augmente et
demeure longtemps.

VIN BLANC
Aciditeé
AGRESSIF
VIF
VERT I SOUTENU
FRAIS
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PLAT mnce  PATEUX
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