Katctalin « 2022

VIN BLANC - AOC IROULEGUY

GROS MANSENG -« PETIT MANSENG - PETIT COURBU

PUISSANT FRUITE COMPLEXE
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L’éclat et la fraicheur de nos terroirs...

Inspiré par la gourmandise, ce Kattalin exprime
toute sa complexité aromatique et son
intemporelle fraicheur, alliant d’élégantes notes
de pamplemousse, associées aux fruits exotiques
et mélées de fruits blanes.

Démonstratif et simple, la fraicheur se révele
présente et bien intégrée, sublimée par une finale
tonique ainsi qu’une allonge fruitée.



Le millésime

Vendanges
22 septembre au
10 octobre 2022

Un millésime trés impacté par le gel printanier et la sécheresse estivale. Au mois
d’avril, un épisode de gel et de neige touche une grande partie des parcelles de
manic¢re importante et entraine un décalage dans I'évolution de la vigne. La
remontée des températures au mois de mai rééquilibre la situation mais les
fortes chaleurs estivales et le manque d’eau a partir de juillet bloquent le
développement des raisins. Les quelques pluies d’aout vont alors étre trées
bénéfiques pour permettre au peu de raisin présent d’arriver a maturité. Le
millésime est alors moins acide et globalement plus concentré.

Assemblage Degré

Gros manseng 79% _ Petit Manseng 16% _ Petit courbu 5% 15%
Elevage Vinification

Sur lies en cuves pendant 4 a 5 mois. Macération pelliculaire, pressurage doux,

fermentation longue a 16- 18°C

Le vignoble

Superficie Terroir et Sols
150 ha Vignes exposées sud/sud-ouest avec une altitude moyenne de 250 m.
Terroir de grés rouge, d'ophite et de calcaire.
Densite de plantation Age moyen des vignes
Entre 2300 et 4700 pieds/ha 30 ans
Vendanges Encépagement
Manuelles 45% Tannat / 26.5% Cabernet Franc / 8% Cabernet Sauvignon

12.5% Gros Manseng / 7% Petit Manseng / 1% Petit Courbu
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